
Apéro


Austern aus Cancale 


½ Dtz. „Fines de Claires“ N° 4	 	 19 €


4 gratinerte Austern 	 	 19 €


hausgemachte Porchetta / Fleur de Sel	 	   9 €


Grana Padano / Oliven	 	   8 €


Bio-Rauchfleisch aus der Eifel / 

gepickeltes Gemüse / Meerrettich	 	 12 €


Moules marinières

gemischte Muscheln in Weisswein (nach Verfügbarkeit)	 	 13 €


Vorspeisen


Essenz vom Steinbutt / 

Sauce Rouille / hausgebackenes Oliven-Focaccia	 	 14 €


Norwegische Jakobsmuschel / 

Erbse / Trüffel / Hummer	 	 16 €


unser Vitello tonnato 	 	 17 €


kross gebackener Schweinebauch / 

Flageolets / Zuckerschoten / Muscheln	 	 19 €


Gateau au chou /  
getrüffelter Espuma vom Grana Padano / Champignons 	 	
	 	 	 16 €


Mausohr / 

Rote Bete / Ziegenkäse / Kartoffel	 	 14 €


Winterliche Blattsalate mit


 - Frühkartoffeln / Paprika / Schafskäse	 	 16 €


 - fruits de mer 

   (Krustentiere, Fisch und Muscheln nach Tagesangebot)	 	 19 €


Unser Klassiker


geschmorte Backe vom Eifel-Ochsen / 

Sellerie / Perlzwiebeln / Porree	 	 32 €


Acquerello Risotto / 

geschmorter Kopfsalat / Orangen-Fenchel 	 	 28 €


Menu


Amuse bouche

✧✧✧


Salzteig Rübchen /  
Birne / Gorgonzola 

(16 €)

✧✧✧


Mittelmeer Pulpo / 

Kichererbse / Nori / Granatapfel


(19 €)

✧✧✧


Mezze Paccheri /

Hasenragout / Rosinen


(16 €)

✧✧✧


gegrilltes Bürgermeisterstück /

Wurzelgemüse / junger Lauch


(36 €)

oder


Island Skrei /

Kartoffel-Mousseline /


Büsumer Krabben / Saucisson Lyonnaise

(39 €)

✧✧✧


Torta al cioccolato

(14 €)


	 	 5 Gang 	 79 €

	 	 4 Gang 	 69 €

	                            	 3 Gang	 59 €


Unsere Empfehlung danach


        Espresso Martini	 	 14 €


	 

*Die á la Carte angegebenen Preise im Menu  

beziehen sich auf Menu-Portionen!

Gerne können wir Ihnen auch ein  

vegetarisches Menu zusammenstellen.


Dessert & Käse


Crème brûlée	   9 €


Orangen-Tirami su	 11 €


unsere Pralinen                                                       3 St.     8 €


Südtiroler Bergkäse	 12 €


Brie de Meaux	 12 €

zum Käse servieren wir Zimmermann Schwarzbrot / 

Salzbutter und hausgemachtes Chutney


Ardennen Topfbrot & Olivenöl 	 4,6 €

Allergene - 

da unsere Gerichte alles von allem enthalten können, informieren Sie bitte den 
Service über etwaige Unverträglichkeiten.


Rechnung -

bitte haben Sie Verständnis, dass wir nur eine Rechnung 

pro Tisch erstellen können


Telefone -

um auch anderen Gästen einen ungestörten Aufenthalt zu gewährleisten, 
möchten wir Sie bitten, auf den Gebrauch 

von Telefonen am Tisch zu verzichten! 


Vielen Dank für Ihr Verständnis.


Nic’s Weinempfehlung


2022 Habla del Silencio

         Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo

         Bodegas Habla, Extremadura 

         kraftvoller Rotwein mit feiner Frucht

          dunkle Beeren, Schokolade, Kirsche 

 
    	   15cl	 10 €

	 150cl              88 €
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