Unser Silvester-Menu

Amuse bouche
44

Norwegischer Lachs /
mariniertes Rotkraut / Miso

(23 €)
Sod

Hummer Raviolo /

Zuckerschoten / Nussbutter

(24 €)
Sod

GemUse-Tee / Zwiebelzopf

(16 €)
Sod

Bio Ei / Spinat / Bellper Knolle

(24 €)
Sd

Kabeljau/
Kartoffelragout / Chorizo
(46 €)
oder
Filet Wellington /
Mousseline von La Ratte / Urkarotten

(46 €)
POX

Kleine Késeauswahl / Feige / Brioche

(16 €)
Sod

Einmal durch die Patisserie
(18 €)

Menu 3/4/5/6 69/79/89/99 €




