
Unser Ostermenu 

amuse bouche

✧✧✧


Spargel Panna Cotta /

sauce Hollandaise / Senf /


Johannisbeere / Buchweizen 

2018 Johanniter, 


Teresa Deufel, Bodensee

✧✧✧


pochiertes bio Ei / 

Blattspinat / Trüffelschaum


2020 Roero Arneis „Serra Lupini“

Angelo Negro, Piemont


✧✧✧

Makrele / 


Rübchen / Dill-Gurke / Gin

2020 Blauer Spätburgunder „Chaiselonge“


Bettina Schumann, Baden

✧✧✧


geschmorte Lammschulter aus den Pyrenäen / 
3’erlei Bohne / Polenta / Amarena-Kirsche


oder

Kaiserzander /


Spargel / Frühkartoffeln / Kaviar

oder 


Acquerello Risotto / 

Spargel / Chicorée / Honig


2011 Chateau Tour-Bicheau, Graves

oder


2018 Mâcon Milly-Lamartine, 

Les Héritiers de Comte Lafon


✧✧✧

Eclair au chocolat / 


Rhabarber / Cremeeis 

2015 Riesling Spätlese 7/13

Klüsseraher Bruderschaft


Nikolaus Köwerich, Leiwen

Menu 3/4/5	 69/79/89 €

Weinbegleitung 3/4/5 á 10cl	 29/39/49 €



