



Unser Menu


½ Dtz. „Fines de Claires“ N° 4	 	19 €

hausgemachte Porchetta / Fleur de Sel	 	  9 €

Grana Padano & Oliven	 	  8 €

Winzerschinken aus der Eifel	             12 €


MENU

herbstlicher Wildkräuter Salat / 


Bataten / Pied de Mouton

(16)

oder


Sellerie-Maultasche / 

Sauerrahmkraut / Grünkohl


(16)

✧✧✧


Tagliolini / Trüffel / Rahm

(28)

✧✧✧


Isländischer Seeteufel / 

Fregola Sarda / Kürbis / Spinat


(38 €)

oder


Brust von der Barbarie-Ente / 

Apfelrotkraut / Maronen / Serviettenknödel 

/

Bratapfel-Eiscreme


(38

✧✧✧


Mascarpone al Caffé

oder


Nic’s Weinempfehlung


2020 Chaiselongue Rosé (100% Blauer Spätburgunder)

         Weingut Bettina Schumann, Königsschaffhausen

         Ein Rosé vom Kaiserstuhl mit Maischestandzeit, spontan 	  
          vergoren im 300l Holzfass, 8 Monate auf der Feinhefe. 
          Brombeere, Johannisbeere, Kirsche - elegantes Holz,

          frisch und gar nicht kompliziert. 
    	                                              15cl/150cl       10/99 €

         und für daheim                             150cl            42 €


